Agnieszka Kasperek, doradca metodyczny przedmioty zawodowe gastronomiczne i

spozywcze Miasta Lublin

Sprawdzian z zakresu urzadzen ci$nieniowych stosowanych w gastronomii — scenariusz
lekcji

Przedmiot: urzadzanie zaktadow gastronomicznych i gospodarstw domowych

KI. 2 bt. zawod: technik zywienia i gospodarstwa i gospodarstwa domowego

Temat: I sprawdzian moze by¢ zabawa
Cele operacyjne:
Uczen powinien umie¢ z poprzednich lekcji

(utrwalenie i sprawdzenie wiadomosci i umiejgtnosci):

Zakres podstawowy
e Rozpozna¢ urzadzenia ci$nieniowe
e Sklasyfikowac urzadzenia ci$nieniowe
e  Wyszczego6lni¢ elementy budowy urzadzen
e  Okresli¢ role przyrzadéw pomiarowych i1 zabezpieczajacych
w urzadzeniach ci§nieniowych,
e Uzasadni¢ konieczno$¢ stosowania przyrzadow zabezpieczajacych
w urzadzeniach cisnieniowych
e Wymieni¢ zasady bhp urzadzen cisnieniowych
e  Wyliczy¢ zalety urzadzen
e Stosowacé zasady prawidlowe;j i bezpiecznej eksploatacji podczas pracy
z modelem urzadzenia
Zakres ponadpodstawowy:
e  Wyjasni¢ sposob dzialania urzadzen ci$nieniowych
e Wyjasni¢ sposob powstawania nadci$nienia w kottach warzelnych
i szybkowarach
e Analizowac temperatury panujace w danym urzadzeniu
e Uzasadni¢ skuteczno$¢ obrobki termicznej stosowanej
w urzadzeniach ci$nieniowych

e Przeliczy¢ rozne jednostki ci$nienia



Weczedniej nalezy przygotowac karty pracy dla zespotow i 1 dla nauczyciela

Podzieli¢ klasg na grupy najlepiej 4 osobowe ( przygotowaé widoczne numery grup)

W kazdej z grup wyznaczy¢ lidera do pilnowania porzadku, robienia notatek,
mobilizowania uczniow

Kazdej z grup przydzieli¢ temat, z ktorego zakresu, mtodziez powinna utozy¢ 2 pytania
otwarte

Nauczyciel kontroluje i zatwierdza utozone pytania

1 grupa zadaje pierwsze pytanie 2 grupie. Grupa odpowiadajaca dostaje 3 minuty na
wspolne opracowanie odpowiedzi ( przy sprawdzianie bez ksigzek i zeszytow w innym
przypadku z dostgpem tych materiatow). Po uptywie kilku minut nauczyciel losuje osobeg
odpowiadajaca (wcze$niej nalezy przygotowaé losy). Wylosowany uczen udziela
odpowiedzi. Zeby zaktywizowaé bardziej reszte klasy mozna pozwalaé na uzupehienie
odpowiedzi przez innych uczniow (najpierw z danej grupy potem z reszty klasy,
odnotowujac to w formie plusow) .

Grupa 1 ocenia odpowiedZ na pierwsze pytanie,

Grupa 2 zadaje pierwsze pytanie grupie 3 itd.

Kolejnos¢ zadawania pytan:

Pytanie 1

152-53-54-5>5-56->1

P6zZniej zadawane jest pytanie 2 wedlug odwrotnej kolejno$ci numeréw poszczego6lnych grup

Pytanie 2

6555453525156

Nauczyciel na swojej karcie notuje wszystkie oceny oraz jako drugi (po ocenie grupy)
jawnie podaje stopien z danej odpowiedzi.

Ocena koncowa dla danej grupy wystawiana jest jako $rednia z 4 stopni (ocena przez
poszczegbdlne grupy obydwu pytan oraz oceny nauczyciela). Kazdy z cztonkow grupy
otrzymuje wystawiona ocen¢. Mozna si¢ uméwi¢ z uczniami na wstawienie tylko ocen
satysfakcjonujacych dane osoby ale zazwyczaj oceny z quizu to oceny dobre, bardzo

dobre czasami dostateczne.

Formy pracy:

Grupowa

Metoda- quiz dydaktyczny



Pomoce dydaktyczne

- zalaczniki w postaci odbitek xero, modele urzadzen, plansze, katalogi, kolorowe karteczki,
numery grup
Czas 2 x 45 minut

Karty pracy

Nr grupy....

Sktad grupy:

Grupal Grupa 2 Grupa 3 Grupa 4 Grupa b Grupa 6

Ocena za

pytanie 1

Ocena za

pytanie 2

Kolejnos¢ zadawania pytan:
Pytanie 1
15253545561
Pytanie 2
6555453525156

Karty pracy dla nauczyciela

Grupa 1 Grupa 2 Grupa 3 Grupa 4 Grupa 5 Grupa 6

Uczniowie
Ocena za

pytanie 1




Nauczyciel
Ocena za

pytanie 1

Uczniowie
Ocena za
pytanie 2

Nauczyciel
Ocena za

pytanie 2

Kolejnos¢ zadawania pytan:

Pytanie 1

15253545561

Pytanie 2

6555453525156

Tematy do uktadania pytan:

Pojecie 1 jednostki ci$nienia. Temperatury wrzenia przyktadowych cieczy.
Rodzaje i podziat urzadzen ci$nieniowych.

Budowa i dzialanie szybkowaroéw

Budowa i dziatanie kottéw warzelnych

Zasady bezpiecznej obstugi 1 wykorzystanie w gastronomii urzadzen ci§nieniowych

Uwagi:

Nauczyciel musi monitorowa¢ uktadane pytania, tak by byly dobrze sformutowane, nie
byly za trudne 1 wyczerpywaty caty zakres z danego tematu.

Mozna naprowadzi¢ mtodziez na formutowanie pytan w postaci zadah np. na przeliczenie
jednostek cisnienia

Warto jest zachgci¢ mlodziez do utozenia polecen, ktorych celem jest praktyczne
demonstrowanie zasad obstugi danego urzadzenia np. szybkowara ( jesli sa do tego

warunki).




